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Champagne

DEUTZL

AY- FRANCE

eutg nosce nel 1838 ad A, rinomato grand
cry nel cuore dello Chompaogne storico,
dove ancora oggl si trovano lo maison e le

cantine, E' membro, dall‘origine, dell’antico
e prestigioso Sindacato delle Grandi Marche.

Nel corso degli anni la maison ha acquistalto terreni ad
Afj e nei piu prestigiosi villaggi della Cate des Blancs,
ed oggi si approuvwvigiona della miglior materia prima
disponibile da circa 200 ettari di vigneli, con olbre [ 80 %
delle vue provenienti da territon grand cru 0 premier oy,
che vengonao poi winificati separatamente.

L' invecchiamento prolungato in 3 chitometri di cantine
scovate nel cuore del gesso, o 30 metri di profondita,
permette agli Champagne Deuty di suviluppare
complessita di aromi e personalita uniche e distintive.
Gli Champagne Deuly sono presenti nei 5 continenti,
negli alberghi e ristoranti di prestigio, nelle enoteche e
nelle gastronomie di qualita.

ORIGIME: REIMS
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BRUT CLASSIC

Queste champagne nasce da upa conoscenza @ un lavore che s sano arricchiti e
serfemonati |||-g|| anml, Cosa rara, 1| ne witigm tirmbalo della i.'||.'||||p.|g|||' vENZOnG
assemblati in quantita identiche affinché ciascuno esprima twtta la ricchezza delle
proprie caratteristiche, al fine di garantire la continuita e il perfetto mantenimento
delle stile della Maison, ogni anno si aggiunge una percentuale [dal 20 al 40%) di vini
dli riserva. 5i distingue per un bowguet molto espressive dapprima di note tloreali, poi
di arami i pane tostata ¢ frostta msatura, @ pr un gusto fruttato molta persistente
Considerate il pid eclettico degli champagne Deutz, & ideale come aperitive ma
anche come accompagnamento a pesce o cami bianche

MG bottiglia com astuccio 75 d Gpzxct
1717 bottiglia 75 ol Gpzxct
172 bottiglia 37,5 cl 12pzxct

Lulhphgns
LEWEL

(A

BERUT ROSE

| prezicso aquilibrio di questa cuvée nasce daun assemblagiio acourato composto
per il 90% di Pinot Moir della Montagna di Beims ¢ da una punta di Chardonnay
Il particolare stile & ottenute aggiungendo al momento dell’assemblaggio
circa ['3% di ving rosso proveniente da vecchie vigne di Af, che godono di una
espasizione eccellente, Dopo 3 anni di wvecchiamento in canting Deutz Bosé al
naso esprime nobe di ciliegia, mora e ribes e in bocca un gusto torte di lampond e
fragole, Champagne adatte all'aperitive ma anche a tutto pasta, in particolare in
abbinamento a salmone, formaggi freschi e carni rosse

1726 bottiglia con astuccio 75 cl Gpzyct
382 bottiglia 75 <l T
176l bottiglia 37,5 cl 12 pzxct

DEMI 5EC

Una perfetta armonia tra le tre componenti: Pinot Maoir - Pinot Meunier -
Chardonnay- Limpiego di uwe di alta qualith: la stragrande maggiorana
proviens infatti da "Crands Crus” o "Premaers Crus'

I “wini di riserva” presenti dal 20% al 40%. Questi garantiscona una perfetta
costanza qualitativa anno dopo anno oltre ad aggiungere complessith al vino
il livelko di dosaggio (44 grammi di zucchero per litra), che conferisce al “Demi-
Sec” rotonditd, ricchesza, opulenza ¢ una lunga durata.., senza nascondene
l'eleganga. Il "Demi-Sec” & ideale per essere abbinato a dessert come la torta
di mele, pesche caramellate_. ma sard anche un abbinamento pertetto per cibi
esatics come il sush o il brasato di masale con salsa di soea. fole gras e miclti
altri piatti prelibati

347 bottiglia 75 cl Gpzxct

CHAMPAGNE
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ARUT MILLESTE
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BRUT MILLESIME

Questa cuvés nasce dalla combinazione di circa il FO% di Pinot MNero, un
terzo di Chardonnay € & seconda dell’'annata il 5 o il 10% di Pimot Menieur,
Caratterizzato da un colore oro pallido e da una effervescenza mtensa ¢ al
contempe delicata, al naso & complesso & presenta note di fiori bianchi
con una punta di aromi di liguirizia @ mentolo. Vino dotato di grande
carattere, possiede la genuinith e 'eleganza dei vimi della Maison, Questo
champagne & perfetto per accompagnare pesce credo, sushi, sashimi, ma
anche risotti o cami bianche.

6300 2016 astuccio 75 ¢l Bpzxct

Wine Spoctator| | s bxrausas
93100 Q%160

ROSE MILLESIME

Il Rosé Millesimato  viene elaborato  principalmente  attraverso
'assemblaggio di Pinot Mero proveniente per UB0% dalla Montagna
di Reims e per i 205 dalla valle della Marna, con una aggiunta di circa
8% di ving rosso proveniente dalle vecchie vigne di Ay, che apportano la
specificitd dellz stile e del caratteristico colore con riflessi ramati. Sotto
wna struttura setosa, svela una gamma aromatica raffinata, unendo frutti
rossi, frutta candita, mandorla & note minerali, Id=ale come aperitivo o
come abbinarmento a carmi rosse ¢ dessert

6301 2016 astuccio T5cl  Bpzxct

l;-ig'i
Wine Spectabor| | " onibsnesust &t

Q00 931040 15, 50

Chuimphgne
DEUTZ

BLANC i BLANCE

|

BLANC DE BLAMCS

Per questa "Cuvée Signature”, Deutz seleziona lo Chardonnay dai termoirs
pid naobili quali Avize, le cui wve contribuiscone alla sottipliezza dell'aroma
¢ ol sentore fruttato, Le Mesnil-sur-Orger, le cui uve conferiscono imece
la forte struttura e Villers-Marmery, per dare un tocoo penuing @ gustoss
Questo vino sorprende per la sua ricchezza aromatica, 'estrema finezza
e le gradevoli note di frutta blanca, In bocca presenta un attacco vivace e
franco, per pod diventare elepante al palato con note di scorza d'arancia e
di limone. Perfetto per il momento dell aperitivo o per accompagnare piatti
prelibati e crostacei

558 2077 astuccio 75 <l Aprxcl
3559 2077 bottiglia 75 el B pzxct
6302 2018 astuccio 75 ¢l Ipzxct
6303 2018 bottiglia 75 cl 6 pzxct
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CUVEE WILLIAM DEUTZE

Juesta cuvee nasce dall'assemblaggio dei pid bei grappoli di annate
eccezionali. Il succo & quello della prima torchiatura e i vitigni scedti
sono quelli della Champagne pio storica: Pinat Nero per oirca il 65%,
Chardonnay per il 25% e Pinot Meunier per la parte rimanente, Appena
versato sprigiona aromi fruttati e ancora vividi di agrumi, con note
delicate di pane tostate e bnoches. Al palato ha una sottile acidités
con mote speziate e minerali che compongono un'armonia complessa
Aperitivo di stile, questa cuvée esalta anche piatti raffinati quali fois
gras, caviale e astice, 5i abbina meravigliosamente anche a tutti i piatti
della cucina asiatica,

6305 2074 astuccio 75 ¢l Iprxct
B306 2074 bottiglia 75 cl B pr = ct

AP S— T

94100 5100 95100

CUVEE AMOUR DE DEUTZ

L°Arnouer de Deutz affonda le sue radici nei comuni di Avize, Le Mesnil-sur-Oger
e YVillers-Marmery, ed & considerato la sublimarione delle uve Chardonnay
(100%), che in questi terroirs della Champagne trovano 'espressions pid
prestigiosa. Caratterizzato da un bouguet freschissime, con aromi complessi
e ben equilibrati, guesta cuvée de prestige seduce i pid grandi intenditori.
Wino monovitigno che matura sotto il sole della Cote de Blancs presenta
una gamma arematica melto vasta e rivela aromi di mela gialla, pera, susine
e pesche gialle, Al palato ha un perfetto equilibrio tra mineralita e acidita, per
chivdere con un finale lungo e persistente. Ottime ving per accompagnare
caviale, sushi o catalane di pesce, ma amche piatti elaborati tipici della
tradizione gastronomica italiana,

6308 2013 astuccio 75 cl Ipruct
5309 2013 bottiglia 75 ¢l B prxct

Wine Spectalor et Gault:Millau
937100 TS 100 18,5720

CUVEE AMOUR DE DEUTZ ROSE

E stata lavendemmia del 2006 che ha convinto Fabrice Rosset, Presidente
dell'Azienda, di aver trovato la perfetta combinazione per la crearione del
superiative Amowr de Dewtz Rosé. L'assemblaggio di 55% di uve di Pinot
Moir & 45% di uve Chardennay beneficia dell'aggiunta finale di un 8%
di uwe di Pinot Moir rosso, determinando lo straordinario egquilibrio di
ung Champagne delicato, elegante, dalle tenere sfumature rosa corallo,
dolcemente aromatico con in bocca un retropusto di frutti rossi, pesca
nettarina bianca, latte di cocoo e rosa alpina con sfumature di vaniglia.E'
perfetio per accomipagnare un delicato aperitivo, per gustare un ricercato
secondo di pesce — |'araposta alla griglia trova la sua sublimazione - o
un secondo di carne sdeguato, come un Lenerissima carpaccio di manzo
Kobe, una porzione di agnello o un ricercato arrosto di piccione.

4386 2013 astuccio TS5l Ipzxct

4397 2073 bottiglia 75l Gprxct
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VINI ITALIANI

a Maison Agricole DefD é una piccola agienda

agricola nata nel 2002 con lo scopo di mantenere

i terreni di famiglio e recuperare oppeggamenti

in abbandono sulla collina di Aosta; Ui dove un
pegzo di storia e di cultura tramandati da secoli si sarebbero
assopiti. L'agienda, o condugione famigliare, e collocato sulla
sinistra orografica del comune di Aosta, dove si trouano vigne
con alteggo compresa tra | 700 e i 900 metri slm. Ha ripreso
il lovera fatto dai nonni che, agli inigi del 900, coltivavano
la vite e poi dai genitori che partecipano, negli anni 70, alle
prime esposigioni dei vini D.O.C. della Valle d’Aosta, con un
incremento di superficie da circo 3.000 mq. ogli abtuali 4,5
eftari. Dal 1" Luglio 2022 prosegue con passione attivito e
diventa titolare d'agiendo Denis Desaymonetl.

ORIGINE: VALD'ADSTA

]

i ---*.;' 2 --.-.‘H‘zzl.j‘ﬂ‘-r m*.ﬂq

"1'-. i ﬂ\,‘h,.



PETITE ARVIME

VALLEE D'ADSTE DOC 15°
Dra unve- Pefibe Ananse 1005
Aspetto: Colore giallo paglierino
brillante
Olfatte: Al naso
fruttato con sentori di
esatica, intenso & fine
Palato: Armonico, complessa,
sapido.
Vinificagone: Fermentazione in
accaio

N* bottiglie (n°): 2,800

floreals &
frutta

6653 bottiglia 75cl Gprxct

MUSCAT PETIT GRAINM
VALLEE D'ADSTE DOC 13,5°
Da uve: Moscato baancs 1008
Aspetto: Colore giallo pagliering
abbastanza mtenso, con rifless
tendenti o dorato
Ofatto: Fragranza energica
¢ fruttata che ricorda l'uva di
provenienza.

Palato: Aromatico, armonico ed
eduilibrato

Vimificazione: Fermentazione in
ACCIM0

M bottiglie [n®): 1.000

B654 bottigliaTscl Gprxct

TORRETTE
VALLEE D'AOSTE DOC 13.5°
Da wuwe Pelit H-:_:uu_g-:_'. Furrimn &
Comalin
Aspetto: Rosso rubino che tende
al granata con l'imvecchiarmento
Olfatto: Al naso ricorda la rosa
sehratica, la vicla e, tabolta,
frutti di bosco
Palate: Armonico, elegante dal
SoNe SICCD -e:l;_l astiutto
‘Winificazione: In accizio.
Affinamento: In bottiglia.
M* bottiglie (n°): 5,500

Gh44 bottiga7sc Gprxct
6645 bottiplia 37 5cl e pzxct

GAMAY

VALLEE D'AQSTE DOC 13,5
D wve: Gamay 1005
Aspetto: Bel rosso rubing la cui
intensita puo vanane molto a seconda
delle annate
Olfatto.  Profumo  delicatamenta
interso che foonda i frutt di bosco e,
talvolta, la confettura,
Palato:  Assai  complesso  ed
._1|_|_|::rr';:-.|g||.|.|_|| da wensamen dh calore
& morbiderza.
Vinificazione: In accisio,
M* bottiglie (n”): 1.000

6646 bottiglia 75 cl
6647 bottiglia 37,5 dl

GBpzrct
Bpryct

PINDT NOIR
VALLEE D'ADSTE DOC 13,5*
Da uwi: 1005 Pinal e
Aspetto: Fosso rubino scarico
cher tende al mattonato nel corso
dedl'invecchiamento
Olfatto: mtenso e persistente
ricarda alound frutti rossi come la
maora e I'amarena.

Palate: D buon corpo  ed
equilibrio, caldo ¢ morbido con
una certa tannicita

Vinificazmone: in acckaic
Affinamento: in bottiglia

M bottiglie (n®): 2.000

Bo48 bottigla™sc Gpzxct
6649 bottiglia 37 5cl 12 prxct

SYRAH
VALLEE D'AOSTE DOC 13,5°
Da uve- 100% Syrah
Aspetto: Color rosso rubino
Olfattoc &l naso ricorda la nota
erbacea del fieno essccato con
uma sensazione  preponderante
o SpeTie
Palato: Lungo e persistente
Vinificazione: Fermentazione in
ACCRAI
Affinamento: 1anno in tonneaws
di renere francese

N* bottiglie (n°): 1.500

6650 bottigliaT5cl Gpzxct

FUMIN
VALLEE D'AQSTE DOC 14°
Dha v 1O FUrmim
Aspetto: Rosso porpora intenso
con evidenti rifless violace

Olfatte:  Piacewoli  sensazioni
olfattive la cui nota identificativa
& La '-.|_||_'.'|.|1|.|r.|

Palato: Ampio, caldo, di buona
morbidezza e 'eleganza dei suni
tannini Lo rendono vellutato
Vinificazione: Farmsntazione in
ACC ARG

Affinamento: 1 anno in tonneaux
di rovere francesa,

M bottiglie (n): 1,500

6651 bottiglia75cd  Gprxct
6652 bottiglia 375c 12pzxct
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ulla provinciale che porto a
Torlano, dowe termina [‘abitato
di Nimis si diparte lo stroda che
porta o Ramandolo, un itinerario
suggestivo in megzo ai vigneli inerpicati sul
versante sud del Monte Bernadia. Proprio L,
incorniciato dalle vili, perfettamente inserila
nel paesaggio, € nato lo nuova canting de
I Comelli, un fobbricate o basso impatto
energetico nel quale le tecniche tradigionali

di vinificagione sono supportate dalle piu
moderne tecniche enologiche, i moderni
tanks in accioio a temperatura controllato e
le botti in legno dove si affinano il Ramandolo
ed i rossi pil longeui.
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ORIGINE: FRILLI
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COMELLL

AMPLILIS
FINOT GRIGIONIGT 13°

Da uve: Pinot Crigio provensente
dal vigneti "Bondio” e in frazione
Togliano di Torreano di Cividale e
“han Maura”

Aspetto: 5 presenta con un bel
colore gialle carico dai miflessi
calor rarme

Olfatto: 5 percepiscono note
Iesche di mela renetta, melomse
wverde 8 mandaring

Palato: Ampio, pieno, <on
sensazioni fresche di crosta di
sane,

Vinificazione: Acciaio
Affinamente: In bottigha per 2
meesi,

MN® bottiglie (™) 3.500

BE3T bottiplia75¢l Gprxct

FHRILAME

COMELLL

FRIULAMD

BIO DOC 14°
Da wve: Frivlano proveniente
dai vigneti "Sot la Mont"e in
Colloredo di Soffumbergo
[Faedis) & "Clucule’
Aspetto: Colore giallo paglierno
carico con riflessi dorati
Olfatte: Armnonico e fruttato nel
ricordo  della mandorla dolce,
duei fiori di campo e della pesca a
pasta bianca
Palato: Gusto pieno & morbido,
fresco e fruttato che lo rendono
miolto imvitante
Vinificazione: Acciaio
Affinamenta: In bottiglia per 2
miesi
M= bottiglie [n®); 3.500

6638 bottiplia75ecl Gprxct

BAL Y RGN

COMELLIL

SAUVIGHNON
DOC 14°

Da wuwve: Sauvignon proveniente
dai  wvigneti  "Softocasa” e
"Cacriatore”
Aspatto: Colore gisllo pagliening
con riflessi verdi
Olfatto: 0 protume  ricorda
I3 sabda, il peperone wverde, la
nocciola e la pesca a pasta gialla
Palato: Colpisce per [a sua
intersita & fragranza, con
awvolgenti sersamoni di  frutta
tropecale, menta e peperone
Vinificaziome: Acciaio
Affinamento; In bottighia per 2
rriesl
M*® bottiglie (n®): 3.500

6639 bottiglia75¢l  Gprxct



SEALN AR

COMELLIL

MALVASIA
ISTRIAMA 14°

Da uve: Malvasia provenente
dail  vigneti “Softocasa® e
"Cjucule"
Aspetto: Colode giallo mbenso
Olfatte:  Bouquet  amipio,
leggarmente  aromatico, con
sentor di fruttl matur, come
l'albicocca e la pasca
Palato: Gusto pieno e morbido
che lo rende malto elegante
Vinificazione: Acciaio
Affinamento; In bottiglia per
minimo G mesi

M® bottiglie (n®): 2.200

6640 bottiglia75¢l  Gpzxct
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ESFRIMD

COMELLL

ESPRIMOD
CHARDOMMAY IGT 13°
Da wve: Chardonnay, Pinot
Lngin, Fnulana dal vignetl

Colloredo di Soffumbergo
Vinificazione: Acciaio
Affinaments: In bottiglia
per ulterior 3 mesi.

N® bottiglie (n®): 2.000

SUFFUMBERGD
BIAMCOD 14

Da wve: Friulano [50%),
Malvasia Istrlana [3009%),
Chardonnay (15%), Picolit
[5%)
Vinificazione: Acciaio
Affinamento: In bottiglia
per rminiesn 12 mes
N* bottiglie [n*): 1.000

COMELLI

ESPRIMD
REFOSCOIGT 13°
Da wwa: Refosco dal
Peduncole Rosso  dal
vigneti Colloredo di
soffumbergs

Vinificazione: Acciaio
Affinamento: In bottiglia
per ulterior 3 megi

M* bottiglie (n®): 2.000

6636 bottiglia T5cléprxct B6TEbottigla7scléprxct 6641 bottiglia 75 ol 6 prxct

PIGHNOLD
DoC14°

Da wve: PFignolo proveniente dal
vigneto “Sottocasa”
Aspetto: Colore  rubing
granalo s inecchato
Olfatte: Dall'arcma complesss, oon
tentor di frutta rossa, prugne, wioletta
e con una lepgera nota speniata
che si impreziosizce di mille sfumature
tra be quall cacan, callé, cucio, vaniglia
A seguite & affinaments in legna
Palato: Pieno e rotondo con tannicita
mipartante ed svolgente
Vinificazrione: Bamiques di novere
francese, per un pericdo di almenao
L0 e
Affinamento: In bottiplia per 18 mes
M® bottiglie [*]: 2.000

intanso

6642 bottiglia 75 ¢l 6 pzx ct

SUFFUMBERGD
ROS50 13.5°

Da wve: Merlot [60%),
Refosca dal  Peduncolo
Rosso  [30%), Cabemet

Sauvignon [10%)
Vinificazione: Acciaio
Affinamento: Im bottiglia
esr ulterios 12 rmesi

M* bottiglie (n*): 8.000

6677 bottiglia 75 ¢l 6 pzx ct

MERLOT
Jaco”
Da uve: Merlot
Aspetto: Compatio & vhvace
ned suo rosso rubino

Olfatto:  Interds  con e
e note di rbes nero ed
ATArenda.

Palato: Equilibrato e ricco di
sapore, di buona stnuttura e
persistenza

Affinaments: In  grandi
botti di rovere, per un
pericdo i Crca B mes
Invecchiamento: In
bottiglia per ulteriori 10
Frs)

M bottiglie (n*): 2.500

B6TE bottigla TS clbpexct
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PICOLIT

DoOC 13°
Dra uwe: Picolit provenients dal
vigneto "Sottecasa”
Aspetto: Colore giallo dorato
caldo ed intenss, denso mel
bicchiers

Olfatto: Mote di  miele
d'acacia, albicocca ]
pasticceria

Palato: Setoso al palata, dolce
& intrygante

Vinificazione: La
fermentazicone procede
in piccole botti di rovers
francese. [ Picolit wiene poi

affinato in barrique da 110 Litr
Affinamento: In bottiglia per
ultersari 10 mesi

N® bottiglie (n®): 1.000

6643 bottigha SOl Gpaxct _
=
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CAROME

a CA" ROME" nasce nel 1980 per volonta del suo
fendatore Romano Marengo: uomao semplice, onesto,
con grande passione per il vino, la vite e per la sua
terra.

Quest'agienda a condugione familiare é la realiggagione del
sue sogno piu grande, maturato dopo un'esperienga gia
trentennale nel settore enologico: essa diventa il progetto
che condivide con i figli Giuseppe {da tulti detto Pino), Poola e
Maria e con [a moglie Olimpia.

Romano insegna loro il suo modo di lavorare, la sua mental ik,
lUobieltive primario: [a f:rm:'u;r'nns di wini di qualita, Giuseppe
porta auvanti i principi paterni seguendo con cura tutte le fosi
tecniche della lavoragione, a cominciare dalla selegione delle
uve provenienti dai vigneti storici di proprieta della famiglia,
situali o Barbaresco e Serralunga d'Alba, gli ultimi dei quali
ereditati dalla nonna “Maria di Briin®,

ORIGIMNE: PIEMOMNTE




STELLA
BARBERA D'ALBA DOC 14°

Da wve: 100% Mebbicle
|'I'II'-'I""I'II':"'r'I|l.' da ulgl'u."ll el
zona di Barbaresco
Vinificazione: Affinamenta
per 20 mesi in barrigues
nuo¥e
Affinamento;
bottiglia

W* bottiglie (n°): 3.000 circa

10 mesl i

6672 bottigla TS5 cl 6 pzxct

LA GAMBERA JA
BARBERA D'ALBA DOC 14°

Da wwe: 100% Barbera
|;:l||'.'|-|'|i-e"'r'|q.' da I.IIEI'IL'!i
comune di Serralunga d'Alba
Vinificarione: L'affinamenta
dura circa 12 mesi, in parte
in Botti da 25 bl ed in parte in
barriquies

Affimamento:
battiglia

N* bottiglie (n°)- 3.000

IIL'I

B mesi in

6675 bottiglia 75 cl 6 pz xct

BARBENA [¥AST)

LAROME

LAINA
BARBERA D'ASTI DOCG 14°

Da uwe: 100% Barbera
Vinificazione: 12 mesi, in
parte in botti da 25 hl ed in
parte in barriques
Affinamento: & mesi in
bottiglia

M® bottiglie [n°): 2.000 circa

6635 bottiglia 75l 6 pzx ct

X
<

James Suckling  'Wine Enthusiast

CERRETTA
BARDOLD DOCG 147

Dra uwe; 100% Netbiolo
Vinificazlone: Invecchiato im
potti di rovere di Slavonia da
25 bl per 24 mesi
Affimamento: 12 mesi in
bottiglia

M* bottiglie (n°): 8.000

BE633 bottiglaTsclBprxct

RAPET
BARDLD DODCG 147

Da uve: 100% Mebbiolo
Vinificazlone: Invecchiato in
botti di rovere di Slavonia da
25 hl e £ Frds
Affimamento: 12 mesi in
bottiglia

N bottiglie (n®): 3.000

bbdd4 bﬂttlglld 5 clb Pz = ct

Jarnes Suckling

L I-_
l‘I\.'lll J
T

Wine Enthusiast

RID S50ORDO
BARBARESCO DOCG 14"

D uve: 100% Mebhiclo
Vinificazione: Imwacchiato in
botti di rovere di Slavonia da
25 bl per 24 mesi
Affinamento: 10 mesi in
bottiglia

M*® bottiglie [n*]: 8.000 circa

Bh32 hc:-tl:lgli.;i T2cl & PE X ct

James Suckling

MARIA DI BRUMN
BARBARESCO DOCG 13,5"

Da wwe: 100% Mebbiolo
proveniente da vigneti nella
zona di Barbaresco
Vinificazione: Irvecchiato m
botti di rovere di Slavonia da
25 hl per 24 mwsi
Affinamento: In bottiglia per
12 mesi

M bottiglie (n°); 2,000 circa

&bf3 hﬂlhgli.i T8¢l & prx cl

Jarmes Suckling

z
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CHIARAMANTI
BARBARESCO DOCG 14"

Da wwe: 100% Mebbiolo
proveniente da vigneti nella
zona di Barbaresco
Vinificagione: Affinamento
per 20 mesi im botti di rovers
di Slovenia da 25 bl ed una
parte in barriques
Affinamento: 10 mesi in
bettiglia

M*® bottiglie (n*): 3.000 circa

b4 builigll.-i 75¢l & pr xct
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CANTINA FRANCESCO BORGOGNC

since 1930 winemakers in Barelo

YINI ITALIANI

n un luogo particolarmente emblematico del territorio

del Barolo, proprio ollincrocio tra lo storica colling dei

Cannubi e quella delle Brunate, negli anni 30 nasce

l'agienda ogricola a condugione familiare. L'agienda
produce e winifica esclusivamente le vve provenienti dai
vigneli di proprieta che si trovano in gone molto vocate tra i
comuni di La Morra, Barolo e Monforte d Alba, Dall'esperienga
witivinicola della famiglia Borgogno nascona wini di altissima
qualita, frutto di un profondoe rispetto per le tradigioni e
l'ombiente. Da sempre il lavoroe della canting 5i basa su poche
€ semplici regole di produgione, mantenendo inalterati tulti i
passaggi tradigionali che rendono i vini genuini. Lamore e la
passione per queste terre e questi vigneti si tramanda di padre
in figlio. Oggi U'agienda viene condotta dai figli di Francesco
Borgognao, Claudio e Giancarlo, che guidano ogni fose: dalla
gestione dei vigneli, olla produgione, fino allo cura della
cantina e della parte enologa.

w

ORIGINE: PIEMONTE




¥

DOLCETTO DFALBRA
s ol s

DOLCETTO D'ALBA
pocC 13.9°

Da uve: Dolcetto d"Alba 100%, provensenti
dai vigneti La Morra - Monforte

Aspetto: Rosso rubino molto viva con riflessi
wiolace

Olfatto: Delicato e fruttato

Palate; Rotondo, secco e amarognale con
richiami di frutti come l'amarena
Vinificazione: Pigiatura, diraspatura ¢
macerazione in presenza delle bucce per 5/6
giorni ad una temperatura massima i 25-
Full o

Affinaments: in vasche di acciaio per 7/8
masi circa

N* bottiglie (n°); 4.500

6627 bottiglia 75 cl Bpzxct

BARBERA D'ALBA
DOC 14, 956"

Da uve: 90% Barbera, provenienti dai vigneti
in zana Monforte d'Alba

Aspetto: Rosso wivo con nfless viddsoe
quande il wino & giovane, resso rubino intenso
dopo linvecchiamento

Olfatto; Intenso & fruttato; gusto asciutto e
di buona corpositd

Palato: Amarcgnolo ma corposo, asciutio e
fresco

Vinificazione: Con modo  tradizionale; il
mosto viene lasciato fermentare in botti &
acciaio a ternperatura controllata
Affinamento: In bottiglia

' ha'ttiglit (n®): 5000

G628 bottiglia 75 cl B pzxct

L g
il BB

T, -
WO b AT

L
; ]

F

LAMCHE

NEBnMILD

MNEBBIOLO LANGHE
DoC 14,10°

Da uwe; 100% Mebbiolo, provenienti dal
vigneti in zona Barolo-La Morra

Aspetto: Rosso rubino non particolarmente
intenso

CHfatto: metto all'olfatto, al gusto leggero
finale erbacen

Palato: Secco, asciutto ma comungue Corposs
con richiami di Frutti come il lampone. Con
'mwecchiarments diventa morbbdo e wellutata
Vinificazione: Tramite fermentasone con
macerazione per 10-12 guarmi ¢ 2-3 nirmontags)
giomalieri per lisciviare le vinacce. Il Mebbéolo
& un vino ottenuto da uma fermentazione
poco esiratiiva

Affimamento: In acciaio

N*® bottiglie [n®): 11.500

b529 bottiglia 75 cl Gprxct

James Suckling

BARO

BELUNATR

RO | ANRRILD

BAROLD BRUNATE
DOCG 15°

Da uwve: vitigno Mebbiolo da  Barcdo
proveniente dal terreno nel comume di La
Morra che @ una marma caloanesa

Aspetto: Rosso rubsno, granato molba intenso
Olfatto: gradevale e delicato con richiami di
rosd appassita e note di liquinzia e vaniglia del
Legno

Palate: wellutato, asciutte, rotonda, ricco ed
equilibrate nel corpo e nella struttura
Vinificazione: Metodo classico, tradizionale
[senza passaggi in barrique)

Affinamento: In botti di rovere di Slavonia
N® bottiglie (n*): 10.000

6630 bottiglia 75 cl bpzxct

James Suckling

BAROI.()

CRSVIRA NS

BAROLOD CASTELLERD
DOCG 14.5°

Da wuwe: witigno Mebbiole da  Barolo
proveniente dal terreno nel comune di Barolo
chs & sabbeosofargilios

Aspetto: Kosso rubing, granato molto intensa
Olfatto: gradevole e delicato con richiami i
rosa appassita e nobe di liqurizia e vaniglia de
legno

Palato: vellutato, asciutto, rotonda, ricco ed
equilibrate nel corpo e nella struttura
Vinificazione: Metodo classico, tradizionale
(senza passagal in barrigue)

Affinamenta: In botti di rovere di Slavania
M bottiglie (n®): 4.000

8631 bottiglia F5 cl Bprxct
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VINI ITALIANI

SAN MATTEO

e,

N 7 ineya cyards

erso lo fine dell'800 la famiglio ha inigiato a
produrre uva € poi wine a Viesime, in Alte Langa,
trodigione che [o famiglio ha portato ovanti negli
anni trasmettendo la passione tra le generagioni.
Dopo anni di prove e di studi, le prime boltiglie escono sul
mercato nel 2005 per festeggiare la nascita del figlio Matteo,
un vero miracelo, da qui la decisione di dare il nome «5an
Malteo» alla cantinag,
Nel 2016 lo famiglia ha ocquistato «La Palaggina= douve oggi
sarge lo nuowa cantina e dove, a pochi chilometri, oggi sorge
Cascina Roma Farmhouse, ristrulturoto nel 2018 che si trova
nel cuore delle colline di Gawi, potrimonio dell Unesco.
Totalmente rinnovata presenta oro le piu moderne tecniche
per la winificagione. Lintero processo di vinificagione viene
eseguito in questa canting, dolla ricegione delle uve, fino alla
pressaturo soffice, fermenltagione e immagagginamento a
temperatura controllota.

ORIGINE: PIEMONTE




CAVIDOCG 12°

Da wve 100% Cortese, provenienti dai
vigneti Capriata d'Orba, San Cristofaro,
Gavi, Francavilla, Provincia di Alessandria
Vinificazione: Segue wna  tradizionale
vinificazione in bianco con  pressatura
soffice

Affinamento: Acciaio

M® battiglie (n*): 120.000

BaO0D bottiglia 75 ¢l Bpzxct

A
LA
PALAZZINA

Gav|

T S Y ) —
eI L T R L

CAVI del comune di GAVI DOCG
LA PALAZTIINA 12,57

Da wwve: 100% Cortese, provenienti dai
vigneti Gavi, Provincia di Alessandria
Vinificazione: in bianco a freddo, in parte
miacerato sulle bucce per circa 24 are,
Affinamento: Acciaio

M*® bottiglie (n"): 40.000

B&01 bottiglia 75 cl Gpzxct

I
A

ROERD ARNEIS DOCG 13*

Da uve: 100% Arneis, provenienti dal vigneti
Castellinaldo, Provincia di Cuneo
Vinificazione: tradizienale venificazione in
bianco con pressatura soffice,
Affinamento: Acciaio

M® bottiglie (n*): 20,000

6602 bottiglia 75 cl Gprxct

TIMORASSO DERTHOMNA DOC 14

Da wuwve: 100% Timorasso Derthona,
provenienti dai vigneti Berzano di Tortona,
Walpeglina, Provincia di &lessandria
Vinlficazione: Macerazione a fredds sulle
bucce per Z2-3 giorni, segue preszatura
soffice,

Affinamenta: in botti di acciaio con
successivi  periodici batonnage per wn
periodo di 12 mesi

M* bottiglie (n”): 4.000

6e03 bottiglia 75 cl Bpzxct

YINI ITALIANI
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MALASPINA

Malaspina sono una delle piu antiche famiglie nobiliari

d'Europa, discendenti dagli Obertenghi, Marchesi di
Toscana. I capostipite dello dinastio fu Oberto | {Otbertus),

nominato Marchese di Milano e Conte di Luni nel 945 d.C.
5i pensa che il cognome derivi do una frase che disse un nemico
dei Malospina prima di essere ucciso con una sping avvelenata,
| Malaspina sono stati legati da amicigio profonda con il piu
grande poela e scrittore itoliono, Dante Alighieri, autore
della Divina Commedia, Il Canto VIll del Purgalorio e stato
in parte dedicato ai Malaspina a ringragiomento dell'alulo e
dell ‘ospitolita ricevula.

I vigneti siti in Bobbio sono per la maggior parte sulle due spon-
de del fiume Trebbia a partire da un'altitudine di 300 metri sul
livello del mare, fino od arrivare a 500-600 metri. La canting
durante negli anmi 60 ha avulo una trasformagione a Livello
territoriale, abbandonando le uve autoctone dei Colli Piacen-
tini DOC per virare su variegaoli francesi con impianti di Mer-
lot, Cabernet, Pinot Nero € Chardonnay volute fortemente da
Folchetto Malaspina, nonno di Currado e padre di Obiggo, che
appreggando i vini francesi durante il suo mandato di Console
italiono presso Bruxelles, decise per una rotagione dei vigneti
verso variegali piv internagionali. Nel 2022 ['agienda witivini-
cola festeggia i 250 anni di attivita.

ORIGINE: EMILIA ROMAGMNA




BRUT
HMETODO CLASSICO 12,5
Da wwve: Pinot MNero S90%

Chardonnay 10% proveniente dal
wigneti nei colli piacentini
Vinificazione: In acciaio
Affinamenta: Su feccla fine cosi
da stabilizzare naturalmente il
La base spumante wviene
rifermentata, una presa di spuma
di almena 12 mesi

WIMG.

6665 bottiplia 75cl Bpzxct

' ||'|I"nl' Fr .|':r..u'
MALASPINA

Hrq_.-'rjm
Codli Pizeenlini

e g e

ORTRUGO 12,5

Dawve: Ortrugo 100% proveniente
dai '-.llg":_'ll rved coli |_II..I|;,1_'-"|_I"|I
Vinificazdione: In acciaio
Atfinamento: Su feccia fine cosida
stabilizzare naturalmente il ving,

6667 bottigla75c Gprxct
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. Illlrnln'fnl.II:f.‘f
MALASPINA
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APOLLOMIATZ, 5

Da wve: Chardonnay 0% Pinot
BrarsCo 0% proveniente da -.-=_§_'.'||,'I|
nei colli pizcentini

Vinificazione: In acciaio
Affinamento: Su feccia fine cosl da
stabilizzare naturalmente il vimo

6666 bottigla75cl Gpzxct

' ﬂ'.lrﬂ rr1'=f ™~
MALASPINA

ALEJANDRO 12,57

Da uwe: Finot Memo 90% Muller
IllLlrg.ul T0% proven enile  dal
vigneti nei colli piacentini
Vinificazione: In acciaio
Afflnamento: Serbatol di acciaio
dove ha luopo la fermentamione
aleodicad  ad  und  lemperatuca
controllata di 16%C

BE6E bottigia75cl  6prxct

o Hiew oe i
BlALANPINA

W

Ll foe i

BOBILM 14"

Da uwe: Cabermet Sauvignon 90%
Cabermet Frane 109 provemaente
dai vigneti nei colli piacentini
Affinamento: In botti grandi e
barriques per un periodo di circa
9-12 masi

6671 bottiglia75cl Gpzxct

OTBERTUS 13,5°

Da wwe: Pinot Mero 100%
proverente ta '.'l;grll,'ll nel calli
piacentin
Affinamento: In botti grandi e
barriques per un pericdo di circa
89-12 mesi

6669 bottiglia75¢cl BGpzxct

. .|"|"r.rrr.|":i i
MALARPINA

SANT'AMBROGIO 14°

Da wuwe: Merlot T0% Cabermet
'}.lu'.'l_g_ﬁ-:_:-ll 0% provemente dal
vigneti nei colli piacentin
Affinamento: In botti grandi e
.'t-.‘:rl'lqué"-: e LM [.IE"l oda di circa
9-12 mesi

6670 bottiglia75cl 6Gprxct
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CASTELLO SONNINO

a famiglia de Rengis Sonnino ha wissuto nelle stange
del Castello di Montespertoli dallinigio dell Oltocento
gquande fu acguistola da lsocco. Era lo coso del
grande stotisto Sidney Sonnino durante gli anni del
suo governo. Nel 1987 l'arrivo del barone Alessandro e dello

"‘ﬂ : ’ , baronessa Calering de Rengis Sonnino, con i loro figli Virginia

/ | ' -4 e Leone, segno Uinigio di una nuova fase nello vito del castello.
f / / / X / f’ f ll 7 ”T‘T‘T-p-...__ Castello Sonnino € una storica tenuto vinicolo perfettamente

'||' .I'; J,{ / ‘,r / I conservoto che si affoccio sulle colline del Chionti, A soli 20
f( / j I; | minuti dao Firenge, Volterra e San Gimignano sulla strada per Pisa

|

1

| 1 I | { € Livorno nel comune di Montespertoli, Il restouro conservativo,
[

[
! -ﬁ--"_..l..
i "' § I .H"""f'—lnl-'-nu'.-lrn.

i r -

"-'111.

U'impegno per la tutelo del patrimonio storico-culturole e i
rilancio dell'ottivita vitivinicolo hanno reso il Castello Sonnino
uno dei siti pil interessanti e uno dei migliori produbtiori del

= e ———

I’l / j Chianti fiorentino. Il Castello Sonnino produce wino guidoto dalla
/ / / / ’ I filosofia dei grandi “Chateaux”, scegliendo di lovorare solo con
/ f -"E -" J/ Jl uve coltivate nei propri vigneli, che si estendono su oltre 40 eltari,

lwini Sonnino hanno personalita e carattere, frutto delle peculiarita

__H-ltllr--l-".-
o i un terroir che dal 1997 e slolo dolole dello denominagione
A% g
1‘?"??‘ s specifica del Chianti Montespertoli DOCG, lo piu piccolo delle
¥ 1< ¢ ALy '1:'-!}& £ denominagioni del Chionti L'arrive del Barone Alessandro de -
£ J =l
:‘fi: ?,. = : . Rengis Sonnino nel 1957 ha aperto nuovi origgonti: ai tradigionali
N _i::: ., P ' vitigni del Chianti del Sangiovese e del Canaiolo si sono aggiunti : . k.
g . L . ..""\:' i . — = y
" o e < Merlot, Pelit Verdot, Syrah, Cabernet Sauwignon e Malbec. -
£ -3
8 'y : : ; ORIGINE: TOSCANA
™ ey ' ! g -
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VIRGIMIO
BIAMCD L.G.T. 12,5

Da uve: 100% Trebbiano provensenti
dai wigneti Cantini - Virginio
Aspetbo: pallo paglienng
Olfatto: il bouguet emana arcmi di
mela gialla con sentori dilimone e note
flareadi di agrurn|
Palato: wino fresco e bilanciato con
buona persistenza e spiccate note
minerali
Vinificazione: acciaio
M® bottiglie (n°]: 5.000

BE17 |::|r|-l;1i'5‘l|.i.:'| T5el [+] P x ot

James Suckling

|

Fs o X‘:
A PICHIUS «
» o y'

. |

PICHIUS

ROSE'.G.T. 13*
Cra wwe: 100% Syran proveniente da
vitigno Ragnaia 2014
Aspetbo: rosa claret
Olfatto: sentore di forti note floreali
accompagnate da sfumature di fragola,
s |||-:'E||| & melE rreral
Palato: morbido e fresco di buona
persistenda con chiusura pulita e frutta
Vinificazione: acciasn
M® bottiglie[n®): 5.000

E .

6612 bottipglia 75 ¢l 6 pz x ct

LEOME ROSS0
LG.T. 13,5°

Da uve: 30% Merdot - 30% Cabernet
Sauvignon - 30% Malbec - 1% Syrah
provenient da vigneti Alberone 1997
Ugianelle 2001
Aspetto: rosso rubino con  riflessi
Flt'lll'flllru’l
Olfatto: intenso & persistente con
nate tloreali e frutta rossa, stfumature
e Tiate
Palato: media struttura, palato
marbide con tannin ben amonizzatl e
finale persistente
Vinifscazione: acciain

6607 bottiglia 75cl 12pzact
6614 bottiglia 300 ol 1pz x ct

CHLANTI MOMTESPERTOL

D.0.C.G. 13,57
Da wee: B50% San@ovews, 3%
Canaiolo, 5% Trebbiano provenienti
dai vignetl san Leone 1997 - Ugianello
2001
Aspetto: rubino, vivido e luminoso
Olfatta: |'||r|'g|.'| & rilbes wviala, petal di
rosa e richiami balsamici e speziati
Palato: dsmarmico ¢ fresco, con trama
tannica. Scalpitante, media persistenza
con finale fruttatbo
Vinificazione: sccisg
MN* bottiglie [n"): 60.000

6608 MOMTESPERTOLI
battiglia 75 <l 12 pz % ct

6613 CHIAMTI senza sottozona
|::||:|‘|1ig|.i.'| 1580 ¢l 1 pEx et

James Suckling

I 4
‘.“_ﬂj
liﬁllﬁ '-'.I_"‘w.'?.ii?irif'!,

CHIANTI

RISERWVA 14°
Da uve: BO% Sangiowese, 10% Merlot,
10%: Cabernet Sauvignon, prowenienti
i wigneti Albercase 1997 - Borro Santo
1976 - Upianello 2001
Aspatio: Fosso rubino brillante.
Olfatte; Mote eddents di fruthl rossi
conprevalenza di  dliegia marasca,
accompagnate  dalle  tipiche note
flewreali di un Sangiovese vivace
Palato: Allimpattoinizialbe, & avsclpents
ed espansive, contraddistints da frutta
matura
Vinificazione: vasche di cemento
Affinamento: 14 mest in bottl di Allker
francese 27hl
M*® bottiglie (n™): 30.000

6609 bottiglia 7Scl 6pzxct

James Suckling

SAM LEOME

IGT 14,5
Da wwe: T00% Mertol prosenient clai
wigmeti 5an Leone 1993
Aspetto: rosso rubing medbo intenso e
comcentrato
Olfatto; impatto con  profumi  di
confettura di more & mirill, inchiostro
& china, nchiami di fion secchi intrecciati
a tabacco, speme & note balsamache
Palate: trama tannica intensa & SUCcosa
che conduce ad un finale saporito e
st p-q'rb:'_-.l:r_'nl:r_' LT M T I'I'III'II_"".;II
Vinificazione: vasche di cemento
Affmamento: linvecchiamento
avviene in barrique @i rovere francese
per 1618 mesi
N® bottiglie (n°): 5.000

BE10 l-"lq:l'!rlg|i.'||?":|;,| E-pr fn
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LENUT4e

al cuore delle meravigliose colline del Chianti

Clossico, la Tenuto Cappellina porta in wita

trodigione e innouvagione, witicoltura naturale

€ winificagione equilibrato. L'agienda € stala
acquistata nel 2012 e si trova nel limite meridionale della
denominagione Chianti Clossico: terreni e clima coldi
che creano vini intensi e polenti. Abbiamo una varietd di
terreni, dal classico galestro calcaren a fresche argille, ma
anche caldi terreni con sabbia e ciottoli, Questa diversitd di
terreni, vitigni ed espasigioni, offre una serie di variabili che
permeltono di produrre vini eccellenti ed unici in tulte le
condigioni climatiche che un'annala puo portare. La canling
si impegna a raggiungere un equilibrio naturale tro i vigneti,
cercando di produrre lao quantita perfelta di wwa su ogni
pianta. Senga U'aggiunta di sostange chimiche, conservanti,
coloranti e gucchero. Le uve vengono coltivate senga l'uso di
diserbanti, pesticidi e concimi chimici di sintesi. Vini falli in
maodo tradigionale in armonia con [a natura.

ORIGINE: TOSCAMA




Jarres Suckling
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ROSATO

ROSATO
14°

Da uwe: 100% Sangiovese
Vinificazione: in acciaia
M® bottiglie (n®): 5.000
Wino biologico

GE1S bottiglia 75 ¢l 12 pzxct

CHIANTE
CLASSICO

CHIANTI
CLASSICO 14°

Dra uwe: 95% Sangiowese 5% Canaiolo
Invecchiamento: Sangiovese: 18 mesi in botti
di rovere di Slavonia da hl 30

N° bottiglie (n*): 20.000

Vino biologico

6616 bottigla 75 cl b pzxct

CHIANTI
CLASSIOCH

A E N

el

CHIAMTI CLASSICO
RISERVA DOCG 14°

Dra wwe: 95% Sangiovese, 5% Canaiolo.
Invecchiamento: 30 mes in tradizianall bott
di rovere di Slavonia

M® bottiglie (n®): 6.600

Vino biologico

G617 bottiglia 75 <l Gpzsct

Jarmes Suckling

CHIANTI CLASSICO
GRAM SELEZIOMNE DOCGC 14°

Dia uwe: 100% Sangicvese

Invecchiamento: 23 mesi in botti tradizionali di
rovera da 10 hl, e tempo rimanente in acciaio
W? bottiglie (n®): 6.600

6619 bottigliaT5cl Gprxct

James Suck ling

DIAMME 14°

TOSCANA RDSS0 IGT

Da uwe: 100% Cabarnet Sauvignon
Invecchiamento: 24 mesi
tonneawx di 17, 2° e 3"passaggio
M? bottiglie (n™): 6.600

Vino biclogico

G618 bottiglia 75 cl

6Pz ct

in  barriques e
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CALDGRA

er scoprire lo storio di Caldora, dobbiomo tornare

indietro nel tempo, e piu precisamente nell'epoca

medievale. Ortona, un piccolo paese dello costa

abruggese, dove oggi lo canting ha lo sug sede.
Una citta legata alla figura di Jacopo Caldora. Nel 1424 il
comandante Jacopo Caldora fu inviato dolla regina Giovanna
Il per aiutore la cilta dell’Aquila assediata dai nemici. Il
coraggioso soldato Caldora oltenne la noamina a Gran Conte
come riconoscimento ¢ come ricompensa, per il coraggio
dimosbrate, lo citta di Ortona. I Castello dif Coldora, dimorg
slorica e sede dello conlina, sorge maoestoso come una
sentinella a guardia della cilta. Le sue mura, erelte a difesa
del territorio, racchiudono oggi un tesoro pregiose: i vini della
tenuta.

ORIGINE: ABRUZZO
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TREBRIAND
Fammvaro

e — T
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CALDORA
TREBBIAND D'ABRUZZO DOC 11,57

Da uve: 100% Trebbiano O°Abruzzo proveniente
da vigneti situath intorno alla citta di Ortona,
a 230 metri sul livells del mare, sulla costa
adriatica della regione Abruzze

Aspetto: Colore giallo pagliering vivace intenso
Olfatto: Abbastanza intenso e persistente,
fruttate con sentori  di frutta gialla (nespola,
albicocca e pesca), florsale con sentore di fiore
bianco [zagara)

Palato: Vino di corpo, abbastanza egquilibrato,
intenso e parsista

Vinificazione: In acciale a 129

Affinaments: Affinato e filtrato  prima
dell'imbottigliamento

N bottiglie (n°): 100.000

6656 bottiglia 75 cl B pz x ct

\LDOR

CERARUOLD
Sralmuiro

e mmmay ey TATE

CALDORA
CERASUOLD D'ABRUZZIO DOC 13,5

Da uve: 100% Montepulciano proveniente da
wigneti situati intorno alle ctta di Ortona sulla
costa adriatica della regione Abruzzo.

Asp-ﬂbu' Colore rasa cerasunlo vivace

Olfatto: I profumo & intenso, persistente
e fruttato, con sentori di piccolo frutto rosse
{fragala)

Palato: Wino di  media struttura, intenso,
equilibrato ¢ con buana persistenza. 5i consiglia
di berlo semipre giovane

Vinificazione: In acciaio a 12°C per preservare il
cacattore del frulto

Affinamente: Affinato e filtrato  prima
dell'imbottigliameanto

MN° bottiglie (n°): 130.000

6657 bottigha 75cl Gprxct

CALDORA
MONTEPULCIAND D'ABRUZIO DOC 13,5°

Da uve: 100% Montepulciano proveniente da
wigneti situati intorno alle citta di Ortona, 5an
Salvo e Pollutri sulla costa adriatica della regiona
Abruzsa

Aspetto: Colore rosso rubino con riflessi granata
Olfatto: Intensa, persistente e fruttato, con un
farte F&-'-:qur"""'.-:'tl di frutt di bosca

Palato: Un vino corposa, ben egquilibrato,
leggermente tannico con un retrogusto pulite
Vinificazione: La fermentazione awviene in
vasche di acciaio ad una temperatura di 24-26°C
e H-10 o

N* bottiglie (n®): 160.000

G658 bottiglia 75 ¢l B prxct

rErmmr e

COLLE DE| VENTI
Fecoring

LRI

COLLE DEI VENTI
PECORINO TERRE DI CHIETIIGT 12,5°

Da uwve: Pecorino proveniente da  wigneti
nell'entroterra del comune di Orftona e dei
comuni limitrod.

Aspetto: Colore gialle paglierinog con riflessi
verdognoli

Clfatto; Aromi di frutta a  polpa bianca,
sopratiutto pere, ¢ note balsamiche che rivelano
la buona qualitd del legna

Vinificaziore: Circa  1'B0%  del mosto
viene fermentato in vasche di acciaio  inox
termocondizionate ad  una tamperatura
contrallata di 12°C, Valtre 20% in bottl & rovernes
da 40h| par rilasciare una maoderata nota “boisa”
£ un carattera pit raffinato.

MN* bottighie (n*); 60.000

6659 bottigla 75 o 6 pzxct

YINI ITALIANI
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on oltre 2000 anni di stona, la Compania €
una regione di antiche tradigioni enologiche,
zgli ultimi tempi ha saputo produrre vini

bianchi e rossi di altissimo livello. Parte della

futura Magna Grecia era giad chiamala oll’epoca “terra

del vino” (Enotria) e questo dimostra che in queste gone la

produgione di ving erg dente oll’arrivo di Ulisse, dei

navigatori micenei e dei fenici.

I wini della Campania venivano consumati nelle migliori
tavole dello Roma patrigia, fino a quando la disastrosa
J.E'n'.ll_;niljil.'.lf' del pplcano Vesuwio sembraua p-u::-r.rf,-'lﬁ.rn;-' alle culture
localy, La storrco ['n:n_'l.lﬁu’u:rr.lg—‘ vitivinicola @ teshimonialo onche
da molli pregiosi reperlt  archeologici che documeniano
['ottima quolita dei vini locali, conosciubi in tempi antichi

come “wino degli imperatori.

ORIGIME: CAMPANIA




FALAMGHINA BENEVENTANO IGT 12,5°

Do uwve: 100% Falanghina proveniente da vigneti che
si trovano a 400-600 metri sopra il livello del mare
Palato; L'intensita del suo frutto e la sua equilibrata
acidita forniscong lunghezza e freschezza al palato,
Di media carpo, ben equilibrato abbastanza intenso
@ persistente

Vinificazione: Fermentazione a bassa temperatura
compresa tra i 12 - 14 "C, batonnage sulle bucce,
stabilizzazione a fredde.

MN*® bottiglie (n”): 40.000

6663 bottiglia75cl Gprxct

CRECO DITUFO DOCG 13*

Da uve: 100% Creco

Aspetto: Colore gizllo pagliering brillante

Olfatto: Bouguet fresco e fragranmte con note di
frutta tropicale (ananas) e mela (Golden Delicious),
unite a sentori floreali

Palato: In bocca stupisce per la sua intensa sapadits
unita ad una piacevole vena di acidita
Vinificazione: Fermentazione a bassa temperatura
compresa tra i 12- 14 “C, batonnage sulle bucce,
stabilizzazione a freddao, filtrazione

N° bottiglie (n°): 35.000

6664 bottigia75cl Gpzxct

YINI ITALIANI
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iporta in italiono significa “portare nuovamente”,
Per la cantinna, questa parola racchiude ['essenga
del proprio [auoro: riportare in bottiglio la magia

del territorio, la passione della sua gente e il sapere

tromandato da millenni.

U'etichelta dei vini Riporta rappresenta gli elementi chiave
della notura: il sole, Le viti e le uve.

il sole riscalda e nutre le uve, donando [oro una maturagione
perfetta e trasformaondole in deligiosi frutli di un territorio
generaso come la Puglia.,

Larmonia dei frulti e il risultato del lovero pagiente degli
agricollori che, per generagioni, hanno sapulo assecondare |
ritmi dello natura,

I wini Riporta racchiudono 'anima del Sud italia: il calore del
sole, lo dolcegga delle bregge, la sapienga di mani esperte si
uniscono in un‘armonia di sapori e profumi stroordinari.

ORIGINE: PUGLIA
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PRIMITIVO DI MANDURIA DOP 14,5°

Da uve; 100% Primitive proveniente da vigneti presenti in una delle zone pid affascinanti
dal Salento, tra Sava e Manduria

Aspetto; rosso rubing con riflessi violacei scuri

Olfatto: Profumo intenso, complesso, fruttato, con note di piccoli frutti rossi (ciliegie e
maora]

Palate: Consistenza vellutata ¢ morbida; caldo e abbastanza tannico con lunga persistenza
Vinificazione: Svinatura e fermentazicne malolattica in vasche di acciaio

Affinamento: in barriques usate di rovere americano e francese per i successivi & miesi

N* bottiglie (n*): 70,000

6661 bottiga75¢l & prxct

James Suckling

! FR IM;TI“

PRIMITIVO DI PUGLIA IGT 13,5°

Dra uve; 100% Primitive proveniente da vigneti situati a Sava, a breve distanza da Taranto
Aspetto: rosso rubino intenso con riflessi violacei

Olfatte: profume complesso con molti frutti rossi

Palato: Corposo, morbido, abbastanza tannico, armonico. Pronto da bere

Vinificazione: La fermentazione avviene in vasche di acciaio ad una temperatura di 24-
LS00 per B-10 BleHil

Affinaments: In barriques usate di rovere americano e francess per 4-5 mes

N® bottiglie [n°): 120000

G660 bottigha 75cl & pzxct

YINI ITALIANI
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messapi

a Puglic essendo una terro costeggialto do due
lati dal mare, é stata sempre terra di approdo
per diverse popologioni € genti di passaggio,
che sopraggiungevana dal ['Oriente novigando
altraverso il Mediterraneo.
Il pili importante insediamento, perd, si é avuta durante l'eta
del Brongo, nel Salento. | Messapi furono una delle prime
popolagioni ad abitare il Salento.
Il nome “"Messapi”, affidoto per U'appunto o questo popolo,
deriva dolla parela "Messapia®, che vuol indicare “Terra tra
i due moari”,
La conbing .'-'.‘f;";hu;_:u: si browg nell'olto Salento, o Sova, terro di

arigine del Primibive di Manduria,

ORIGINE: PUGLIA
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MESSAPI
MEGROAMARO IGT 13,5°

Da uve: 100% MNegroamana proveniente da vigneti da una delle zone pid affascinanti del Salento,
tra Sava e Manduria

Aspetto: rosso rubing con ritlessi porpora

Olfatto: profume intenso, vinoso, fruttato, con note di piccoll frutti @ bacca nera [ribes nero e
frutti di bosca)

Palato; D media struttura, vellutato, ottime equilibric tra freschezza e sensasioni pseudocaloriche,
con finale lungo e sapido

Vinificaziene: Drenaggio e fermentazione malolattica in vasche di acciaio

M bottiglie (n~): 70,000

G6E6Z bottiglia 75 ol 6 prxct

YINI ITALIANI
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Vimi di Sicilia dal 1860

a trodigione vitivinicola delle famiglia Russo si é
tramandata da padre in figlio fino od oggi.

Verso lo fine del 1800 il trisavolo Vincengo Russo si
dedicava, insieme allo famiglia, alla coltivagione

dei propri vigneti situati nella gona di Solicchiata, Comune di
Castiglione di Sicilia a circa 700 m/slm sul versante nord est
dell’Etna.

Nel 1955, Francesco e Vincengo, rispeltivamente il figlio e il
nipote del trisavole Vincengo, decisero di imbottigliare il vino
prodotto dai vigneti di famiglio creando una piccola cantina.
Il primo vino venne chiomato Solicchioto ed ero il 1956; o
certificagione D.O.C. Elna venne riconosciuta nel 1968, stesso
anno in cui il brand cambid nome in Ruswini fino ad arrivare al
marchio odierno che ¢ Cantine Russo,

Oggl lo quarla generagione é rappresentata da Gina e
Francesco Russo che insieme al padre Vincengo gestiscono
l'agienda storica di famiglia.

Y

DORIGINE: SICILIA




MO PIT

BLAM DE BLAMC 12,57
Da uwe: Carricante & Catarmratto
proveniente dai wigneti presenti
nel wversante nord-est dell'Etna,
Solicchiata, Castiglione di Sicilia
Aspetto: Calane giallo con riflegs
oo
Olfatbo: Fresco profumo Hloreale 2
oi agrumi, con un leggero sentore
di crosta di pane
Palato: I bocca & secco, sapida,
dal sapore equilibrato & armonico

Winificazione: Yino bianco con
pressatura  soffice delle uve e
fermentazione a temperatura

controllata di 16=18 =C
Affinamento: || prodotto rimans
sui liewiti per 48 mesi, prima di
essere degorgiato

6621 bottiglia 75cl & pzxct
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HMOM PIT
BRUT ROSE'12,5°
Da wwe: Merello Mascalese e
Mierella  Cappuccio  provenienti

da  vigneti wersante nord-est
dell'Etna, Solicchiata, Castiglione
i Secilia

Aspetto: Colore rosa con riflessi
rarmati

Olfatto: Fresco con seatosi di
agrumi canditi ed erbe aromatiche
Palato: In bocca @ secco, dal
sapore  pieno, armonico  ed
awvalgenta

Vinificazione: In  rosato  con
pressatura soffice delle uwe e
fermenlazione: a temperaturad
controdlata di 16-18 =L
Affinamento: || prodotto rimane
S Qe peer 4B med, prima di
essere degorpiato

6620 bottiglia 75l & prxct
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PIANMD DEI DAIMI

ETHA ROSATOD 13*
Da wwe: MNerello Masalese
B0%, Merello Cappucess 0%,
presvenienti dai wvignet LSolicchiata,
Castigliona di Sicilia
Aspetto: Colore rosato brillante
Olfatto: Profumi delicati sono
quelli delle tragoline di bosco
Palata: Frottato con una grande
freschezza
N* bottiglie (n”): 300

6624 bottigha 7S¢l aprxct

A

| i L
-

stnaba Crasd

i

T,

EThA
o g ——

Regnid

COMTRADA CRASA'
ETHA BIANCO 12,5

Da wwe: Carnicante 809%,
Catarratta 20%, provenient
dai  wigneti Contrada Crasi,

Solicchiata, Castiglione di Sicilia.
Aspetto; Colore gialle pagliering
con riflessi dorati

Olfatto: Profumo delicato e
pieno, con sentore di frutta
tropicale e frutta a pasta gialla e
bianca come pesche, albicocche,
melane bianco

Palate: Persistente, corposo e
fresca

Invecchiaments: 6 mesi in
vasche di acciam indx
Affinamento: 3 mesi in bottiglia
MN® bottiglie (n®): 2.000

6622 bottiglia ¥5cl 6prxct

CONTRADA CRASA'
ETHA RO550 13,57
Da wwe: MHNerello Mascaless
80%, Merello Cappuccio 20%,
provenienti dai vigneti Solicchiata,
Castiglione di Sicilia
Aspetto: Colore rosso rubinn
brillante
Olfatto: Spicca wn  gradevole
profuma di frutti di bosco e
delicate spazia
Palato: FPersistente ¢ corposo,
con una piacevole nota fruttata
che si fonde con un bouguet di
confertura di frutti df bosco. 1l
tanning & elegante. Ottima la
perses benza
Invecchiamento: 17 mesi in
barrique di rovere & tonneawsx
annoan '-.'._15:_'|"-:_' A ACCIAIG
Affinamento: B mesi in bottiglia
HN® bottiglie [n®]: 10.000

6623 bottiglia*5cl 6 pzxct

LUCE DI LAV A
ETHA BIANCD 12,57

Da wwve: Carricante 80%,
Catarratto 20%., provenienti dai
vigneti Etna Mord, Castiglione di
Sicilia
Aﬁ.p!ttﬂ: Colore ﬁl.'!"ll p.\_g_il{'r-lm
com riflessi dorati
Olfatto: Profumoe delicato e
piena, con un legpero sentore di
frutta tropicale
Palato: Il sapore & persistente,
corposs & fresco
Affinamento: & mesi in bottiglia
N* bottiglie {n*); 10 000

6626 bottiglia FScl &prxct

LUCE DI LAV A
ETMA ROSS0D 13, 5°

Da wwve: Merelle Mascalese
BO%, Merelle Cappuccia 20%,
provenienti dai vigneti Etna Mord
Castiglione di Sicilia

Aspetto: Colore rossa rubing
brillante

Olfatto: Vivacita ollattiva e
un' arsaniosa struttura, | profumi
delicati sono quelli dei frutti di
Dosco & dell amarena

Palato: |l =apore & fruttato
& COMEOs0, «€on una  grande
freschezza 1] fanda alla
degustazione 5i percepisce
tlruttura @ equilibria,
caratteristiche che lo rendomo
piacevala.

Invecehiamenta: 1 arng  In
barrigue di roverse annao in

vasche d'acciaioc
Affinamento: & mesi in bortiglia
N® bottiglie [n®): 25.000

B625 bottigla 75l Gpzxct
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FRANCIACORTA % * F, @4 e T R
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Un franciacorta
dalla freschezza
inaspettata

ORIGINE: LOMBARDIA




FRAMCIACORTA DOCG
DOSAGGIO ZERD
Prodotto da Arlenda .I'-‘.grn:_:1|.| Lt MEreheEsine
Witi allevate a Guyot
5% Chardonnay 15% Pinot Bianco 10% Pinot Mero
Affimamento 25 mesi
Alcocd 12,507
Acidita totale I_'ugr-' £
Estratto 19gr/lt

3564 dosagpio zero bt 75 cl Bpzxct

FRAMCIACORTA DOCG

BRUT
Prodotto da Arienda Agricola Le Marchesine
Witi allevate a Guyot
75% Chardonnay, 15% Pinot bianca, 10% Pinot nero
Affinaments minimo 25 mesi
Alcool 12, 5% waol.
Aesdith totale 56 5%
Estratto 18-20 gr/lt

1546 bottiglia 75 cl Gpzxct

FRANCIACORTA DOCG
ROSE MILLESIMATO

Prodotte da Arienda Agricola Le Marchesine

Viti allevate a Guyot

50% Chardonnay, 50% Pinot nera
Vendemmia a mana in |': coole casse
Affinamento minimo 36 mesi
Aleaal 13% val

Acidita totale 6-6, 5%

Estratto 18-20 gr/lt

3976 bottiglia 75 cl Gpzxct

FRAMCIACORTA DOCG
SATEN MILLESIMATO
Prodatto da Azienda AR ala Le Marchesine
Witi allevate a Guyot
100% Chardannay
Wendemimia a mano in |:-i-: cole casse
Affinamento mimimao 36 mesi

Alcasd 13% val
Acidita totale 6-6,5%
Estratto 18-20 griit

39649 bottiglia 75 cl B pzxct
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Accademia

delle Belle Uve,

prosecco
d’eccezione

ORIGIMNE: VEMETO




PROSECCO VALDOBEIADENE DOCG

EXTRA DRY

Vitigno: 100% Glera

Gradazions 171,5% Yol — zuccheri 16-18 g/l

Prevenienza: Fascia collinare Conegliano-

Valdobbiadene

Coltivazione: Doppio capovolto

Fiante per Ettaro: 3500-4000

Colore: B |Lamte, g_l._all;_l |_.~u_1g|||:||r'|;

Perlage fine & persistente

Ternperatura di Servizio: 4-5 °C

4293 bottighia 75 <l Bprxct

PROSECCO VALDOBBIADEME DOCG
RIVE

Vitigno: 100% Glera
Cradazione: 11,5% Vel - uccheri 20 g/l
“rovenienza. Fascia collinare Valdobbiadene-
Conegliana
Coltivazione: Doppio Capovolto — Cappucdng
Mamte per Ettaro: 2500-30:00
':'_l;-.l_lr my |:_.I.L1|!I_! Dd‘é_.lq‘l Py, O S00ma d g_rd"':‘l
sottile
accompagnata da perlage fine e persistente
Ternperatura di Servizio; 4-5 °C

4294 bottiglhia 75 6 pzxct

PROSECCD DODC
ROSE

Vitigno: 100% Glera
Cradazione: 11,5% Vol - zucchen 10-14 g/l
Provenienza: Zona collinare della provincia di
Trieviso
Coltivazione: Sylvaz - "Cappuccina madificata®
Piante per Ettaro: 2500-3000
Colore; rosa madreperla brillante
Perlage fine e parsistante
Temperatura di Servizio: 4-5 °C

4292 bottiglia 75 <l &pzxct

PROSECCO DOC
EXTRA DRY
Vitigno: 100% Glera
Gradazione: 11% Val - rucchern 15-18 gl
Provenienta: Zona collinare della provincia di
Trewisc

Coftivazione; Syivor - "Cappuccina modificata’

Piante per Ettaro: 2500-3000

Ceodore: Giallo pagliering con riflessi dorati
Perlzpe fine & persistents

Temperatura di Servioo; 4-5 °C

4291 bottiglia 75 B pexct

SPARKLING ZERC WHITE

Cradazione: inferiore a 0.5%
Prodenienza: Yeneio

Colare: Giallo pagliering
Termnperatura di Servizios 4=5 °C

4295 bottiglia 75¢l Gprxct
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TERRE DELL’ORSO

VINI ITALIANI

Le grandi =
bollicine
di montagna

erre dell'Orso Trento DOC nasce da una

rigorosa selegione dei migliont uvaggi

vendemmiali @ maono e provenenti dai

vigneti pit vocati nel cuore del Trentino.
Sia il Brut che il Brut Rosé vengono affinati sui
J 3 e _': liewiti per olmeno 24 mesi prima di liberare gli
: =i, inconfondibili aromi e profumi di montaogna.
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BRUT TRENTO DOLC BERUT ROSE TRENTO DOC
Zona di anigme renting, 100% Chardonnay Zona di angine trenting,
Vendemmia a mana 60% Pinot nero, 40% Chardonnay
Dosageio B/t ‘Wendemmia a mano.
Alcood 12,5% vol i_flljf..!gtjlll ii-g,"l-’,
Temperatura di servizio 6-8 *C Alcool 12,5% val

lemperatura di serino 6-8 "C

2660 bottiglia 75 cl & pzxct
2662 bottiglia magnwm 150 ¢l Ipzrxct 2667 bottiglia 75 cl 6 prxct
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L'evoluzione
della specie

CIMMIA® ¢ l'evolugione della Specie
Spumante.

E’ frizzante, ollegro, bestiale e pioce o
tutti coloro che per una sera vogliono
divertirsi senga pensieri, Quunque c'¢ allegrio

c'é SCIMMIA® il nuove spumante irriverente
e provocatorio do servire ghiacciato e da bere
rigorosamente in compagnia.

ORIGIMNE: VEMETO
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SCIMMIA
SPUMANTE EXTRA DRY
4296 bottiglia 75 cl Bprxct
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u un versante alto e soleggiato di Caven, sopra il

villoggio di Kamnje, di nome Grace (pronuncia

wGrotge«), abbiamo piantate un vigneto di

Rebula - questo vitigno outoctone é il nostro
preferito. Il villaggio di Kamnje si trova nella volle del
Vipacco, una bellissima regione vitivinicola slovena, Il elima
submediterraneo della valle favorisce la coltivagione della
wite. L'esposigione soleggiata dona particolare forga e fascino
al nostro vigneto che é uno dei complessi situati piu in alto
nello regione del Vipacco. Il terreno e composto do fiysch,
terra marrone di bosco e depositi morenici. La vigna € coltivata
nel rispetto dello notura, le lovoragioni sono gron parte
manuali, senga uso di fitofarmaoci nocivi ed erbicidi, I sistema
di allevamento & a candelabro con tre punti vegetativi. Ogni
vite produce meno di un chilo d'uuva.

ORIGINE:5LOVENIA
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REBULA SVETLIK 13,66° - 13,29°

Le nestre Rebule sono di colore ambrato intenso, | profuma rcenda | Aol di campo nella
stagione degli sfalci. Lolfatto regala un ampio spettro di note balsamiche e fruttate.
Ritroviamo cosi cenni di frutta secca @ sentori di erbe aromatiche, Al gusto possiama
apprezzarne [a forte mineralith, data dalla combinazione tra suolo & varietd. | tannin
sono di struttura, piacevoli e regalano al vino un buon potenziale di imecchiamento.
Vinificazione: macerate per circa guattordici giomi e fermentano grazie a lievin
indigani.

Affinamento: in grandi bothi di rovere per circa due anni

M bettiglie(n®): 6.000

BE05S 2078 bottiglia ¥5cl & prxct
6604 2020 bottiglia 75l Gpzxct
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REBULA SVETLIK SELEKCI)A 13,45"

Le nostre Rebule sono di colore ambrato intenso, il profume ricorda
i fiori di campo nella stagione degli sfalci. L'olfatbo regala un ampio
spetiro di nete balsamiche ¢ fruttate. Ritroviamo cosi cenni di frutta
secca e sentori di erbe aromatiche. Al gusto pessiamo apprezzame la
forte mineralitd, data dalla combinazione tra suolo e varietd. | tanmini
sono di struttura, piacevoli e regalano al vino un buon potenziale di
invecchiamentao.

Affinamento: viene invece affinata in tonneaus di rovere,

M* bottiglie (n®): 6.000

] bottiglia 75 cl Gpxct

YINI SLOVYENI
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BAILLY

Crémant della
Borgogna

YINI FRANCESI

T
oL (T

P e,

ato nel 1896 a Nuils-5aint-Georges, Charles

Bailly ha segnato la storio della sua citta.

Decorato con lo Croix de Guerre durante [a

prima guerra mondiole, fu in seguito istruttore
di ginnastica, capitano onorario dei vigili del fuoco di Nuits-
Saint-Georges e cantiniere. Nel tempo libero gira per Nuits-
Saoint-Georges con lo suwa bicicletto per coltivare i pochi
appeggamenti di Pinot Noir che possiede. Suelle di Chamois,
Argillats e Thurots sono il suo particolare orgoglio. I nostri
vini delle feste rendono omaggio o queslo personaggio
colorato, scomparse nel 1964, ma che ha lascialo il segno
nello vita dello nostra regione.

ORIGIME: BORGOGHNA




UHARLES BAILLY

CREMANT DE BOURGOGNE
BRUT 12°

Metodo tradizionale con una stagionatura sulle vinacce di
minimo 12 mesi, miscela tradizionale che utilizza | 4 prandi
vitigni della Borgogna Chardomnay, Pimot Moir, Gamay
e Algole, Dy gustare come aperibve o con un pistto o un
dessert. Dosaggio 1012 g/L (BRLUT)

4760 bottiglia 75l 6 pIxct

CHARLES BAILLY

CREMAMNT DE BOURGOGNE
ROSE BRUT12°

Metodo tradizionale con una stagionatura sulle vinacce di
minimo 12 mesi, miscela tradizionale che utilizza | 3 grandi
vitigni della Borpopna Chardonmay, Pinot Mair, Camay
[ pusiare come aperiliva o con un paatto o un dessert
Dosagpio 12 g/L (BRLUIT)

4761 bottiglia T5el B pz x ct

CREMANT DU JURA
BRUT JURASSIQUE 12°

La regione vinicola del Juwra & di piccole dimensioni ma
grande nella sua notevole diversitd, copre 80 chilometri tra
Borgogna e Svirzera Cinguee varieta di vino del Jura potsana
enere utilizzate per lare il cremant du jura, la cus ACHP risple
al 1995, "Il nostro brut jurassique & il risultato dell'incontro
tra l'eleganza dell’'uva chardonnay e la finezza dell’'uva
|:II"I_Z|_ FRCHI

4750 bottiglia F5cl 6 px x ct
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YINI FRANCESI

ouis Téle é una delle pii antiche Maison della
regione del Beaujolais, diretta fin dal 1800 dolla
famiglia fondatrice. | vigneli si trovano nelle gone
con il clima piu favorevele: Beaujolais-Villages,

Chateau des Alouettes, Domain des Jumelles. La tradigione di

famiglio si tramanda nelle splendide cantine o volta a Saint-
Didier-sur-Beaujew. Qui i vini sono selegionati € assemblati
dopo molte degustagioni. Le cantine sona gestite da hardware
moderni e innovagione tecnica nel rispelto dei metodi
trodigionali Altreggature e tecniche moderne (laboratorio di
analisi, serbotoi di accigio inox) contribuiscono a mantenere
la gualitd dei vini. Sistemi di imboltigliamento e impianti di
stoccaggio di grandi dimensioni permettono di rispondere
rapidamente alla domanda dei clienti.

ORIGINE: BORGOGNA




WIOLAIS NOUVEY

-

f"".‘;: 7 Uik

s TET

BEALJOLAIS MOUVEAL

Ottenuto al 100% da uwe Gamay,

Aroma fresco con sentore di frutti di sottobosoo
¢ vaniglia, fruttato e leggero al pusto, OUimo
COMe aperitivo & 3 tutto pasto

1617 bottiglia 75cl G pzxct

i

1oy

i i Gy
L L i ik TR

T

CREMANT DE BOURGOGMNE 12°

Le uve, raccolte a maturazione, vengono pigiate
delicatamente per creare un eccellente cremant
con ballicine fim, aremi di frutta esotica e
agrumi, che lasciano al pusto sapori minerzli
con un locco floreale

2724 bottiplia 75cl & pz x ct

YiINI FRANCESI
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Pireds

vini della nostra collegione Invivo X, 5JFP sono realiggati
con una miscela unica creata da SARAH JESSICA
PARKER e dai ragaggi di Invivo. Combinate la
sfocciatoggine di New York, [e migliori regioni vinicole
del mondo e il know-how enologico neogelandese e abbiamo
una ricetta per quolcosa di molto speciale. [ nostri vini skanno
ricevendo riconoscimenti in tutto il mondo e sono statiinclusi
nella Top 100 World's Best Wines di Wine Spectator solo nella

prima annata!
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ORIGINE: PROVEMNZIA ORIGINE: NUOVA ZELANDA
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ROSE 12°

Questo ving & stato realizzato da Sarah Jessica Parker ¢ Invive in collaboragione con ['adenda
di famiglia provenzale, Yins Chevron Villette,

Da uve: Crenache B0%, Cinsault 20% con uve provenienti dal famaoso "Triangolo d'Cro”,
a Saint Tropez, nell'entroterra tra Puget-Ville, Les Arcs ¢ 'Abbazia di Le Thoronet. Le
Thoronet & noto per il suo terreno argillose-calcareo, mentre Puget-Ville  Les Arcs sono
di terreno argilo-siliceo

Aspetto: Di colore rosa pallide, si adatta bene 21 classico spettro "pallido e secca” della
Provenza

Olfatto: Il naso & elevato ed espressiva con arcmi profurmati & fior rosa, Frutti rossi, erbe
sattili @ minerali

Palato: Al palato @ fresco, vibrante e fruttato con note sapide che regalano un finale fine,
unifarme e lungo di fragole, petali di rosa ed erbe fresche

4754 bottiglia 75¢l 6 pz x ct

SAUVIGNOMN BLANC 12,5°

Da uve: 100% Sauvignon Blanc da vigne in Marlborough in Muova Zelanda

Aspetto: Colore puro e brillante, accattivante con le sue tonalita di verde melane
Olfatto: Aromi vibranti ed espressivi di frutto della passione, fiori bianchi e lime kaffir.
Palate: Al palato & concentrato con grande vivacith e un finale lungo e delizioso

4755 bottiglia 75¢1 6 pz x ct
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Barton & Guestier

DEPUIS 1725

YINI FRANCESI

| fondatore dell'agienda, Thomas Barton ha lasciato la
sua nativa Irlanda ogli inigi del 18° secolo e, emigrato
a Bordeaux quando aveua solo 30 anni, ha fondate la
sua agienda vinicola nel 1725, Nel 1802 Hugh Barton,
suo nipole e successore, ha inigiato una collaboragione con il
commerciante francese Daniel Guestier per creare Borton e
Guestier.
Con quasi tre secoli di esperienga nel mondo del vino, Barton
e Guestier € il prime marchio francese noto a milioni di
consumatori in tutte i mondo. L'esperienga del marchio
garantisce la qualitd regolare, vendemmia dopo vendemmia,

e rassicura | consumatori in mercali sempre pil complessi.
Gragile ai suoi distributori fedell, Barton e Guestier e presente
in 130 paesi nei 5 continent.

ORIGINE: BORDEAUX




CHATEAL MAGMOL

Denominazione Haut-Médoc Controdlata

Witigni- 48% Merlot, 40% Cabermet Sauvignon, 12% Cabermet Framc

Di colore granata intenso con riflessi violacei, al naso ha intensi aromid di frutti rossi (nbes
nero @ prugnal. Laffinamenta in rovere di un delicato sentore tostato e di vaniglia con un
pirzico di cacao

Al palato rotondo e ben equilibrate con tannind maturi e vellutati. Il finale & lungo, con
INTERS Argemni i rutla rossa

2978 2019 bottiglia 75 <l cassetta in legno a cassetti Eprxct
27849 2019 magnum 150 ¢l cassetta in legno Gprxct

YINI FRANCESI

292
HERITAGDGE

HERITAGE N* 292 DUCHE D'UZES
Classificaziome: AGC Duchs d'Uzés
Regione Valle del Rodano mendicnale, tra Mimes e Alés
".-'|I,|E_". 2 ‘:.:,rr‘.?lh_ Lrenache, Mourdedre
Termenoe argilloso-calcareo
Affinamento; & mesi in barricca & rovere francese
Aspetto: resso rubino con riflessi violacei
Maso ; un'esplosione di frutti neri con un'ampia tavoloeza aromatica, pepe ben miscela-
Lo con arami de iguinzia & tabaoco
Palato . ben equilibrato, con una consistensa amnoniosa e sostenuta concentrazione di
tannini. Lungo finale con note fruttate e speziate
Accompagnamenti ; agnedlo, anatra, manzo, ciocoolato fondente, formaggl forti, piatti
piccanti

ZB5E bottiglia 75 ¢l 6 prxct £g



YINI PORTOGHESI
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LANCERS

SINCE |9 44

reato nel 1944 da Antonio Porto Soares Fronco,
enologo e membro dello guinto generagione della

famiglia, il marchio Lancers é cresciuto fino a

diventare una delle icone di vino rosé pil originale
del pianeta, con un oftimo wino e una bottiglio opaca dalla
forma unica. Lancieri, rinfrescate la vostra curiosita!

ORIGINE: PORTOGALLO




LAMCERS PRESTIGE ROSE
Il Lancers Prestige Rosé & un ving superiore, prodotto con il vitigno
Moscatel dalla casa José Mania de Fonseca. 5i distingue per il
particolare colore salmone, con aremi malto foreali @ palato delicato
4629 bottiglia T5cl & pz x ct

ifmrAE PR
ALWAYE CH

LAMCERS BRAMNCO 17*
Wing bianco creato da un blend di uve
bianche portoghasi dal team di enclogi di
o MHaria da Fandoecs
4623 bottiglia 75cl Bpzxct

LANCERS ROSE 10°
Vingo rosé da tavola semplice da bere in compagnia,
fresco e leggero, facile da degustare ed abbinare
grazie alla sua dolcezza ¢ versatilith,
4624 bottiglia75c Bpzxct
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LANCERS

LAMCERS SAMGRIA B°
Muova aggiunta al marchio Lancers con un focco davvero
portoghese, dal colore tipico di una sangria rossa preparata
in casa durante un pamenggio di fine estate
4525 bottiglia75cl bpzxct
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ALAMBRE

poscatel de Seth,g

YINI PORTOGHESI

‘Alombre Moscatel de Setubal di Jose
Maria da Fonseca € un vino do dessert
proveniente dollo piccolo penisola di
Setubal, nel sud del Portogallo

ORIGINE: PORTOGALLO




pLAHBREi‘:

] dhe So kg

MOSCATEL 2 ANNI 1T
Vino da dessert prodotto in Portogallo nella penisola di
setubal a sud di Lisbona, niconosciuto D0CLC nel 1907
Il Moscatel de Setlbal e ottenuto dal vitigno moscatel
tipologia di uva che si distingue per il suo carattere
fruttato, con argma di frutta tropicale, differenziando §
vini Moscatel de Setibal da qualsiasi altro tipo di vino.

45628 bottiglia 75cl 6 pz x ct

ALAMBRE

HMOSCATEL ROXO 5 AMMNI 18,5
Wino liguoroso DO, Moscatel Roxo della famiglia
Alambre, IL vitigno Moscatel Roxo & estremaments raro
e rischiava addirittura l'estinzione; il suo colore viola,
Varoma e il gusto wnic lo dstingueno dalla varietad
Mascatel bianca

4626 bottiglia con astuccio 75cl 6 pz x ct

MOSCATEL 20 AMMI 19*

Vino generoso riconoscito come DUOUC nel 1907
Questo wino & il risultato di una miscela di & annate,
I'anmata pil giovane ha almeno 20 anmi & la pid antica
risale al 1977, risultande un vino complesso, aromatico,
elegante con un finale persistente. Parte della
produzione annuale & destinata a un invecchiamento
Pl lungo in botli di legno usate,

4627 bottiglia con astuccio 75¢l 6 pz xct
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i di 250 anni di storia  legano
indissolubilmente Real Companhia Velha
al Porto, uno bra i pik noli e appreggoli
prodotti del Portogallo. Un wvine liguoroso
dalle caralteristiche orgonolettiche uniche e di grande

complessitd aromalica, dal particolare sentore di frulta
secca al caffé, cloccolato, miele, La collivagione della
vite In Portogalle ha origini antiche, ma l'uso della
denominagione "wini di Porto” risale al XVIl secolo.ln
quell’epoca i vini di Porto erano molto diversi da oggi.
Il sapore dolce tipico del Porto nasce dall'aggiunta di
brandy per bloccare [a fermentagione del mosto. Real
Companhia Velha nasce nel 1756 con un decreto del
re José |. Real Companhia Velha nel corso degli anni
ha usato albri marchi e ragioni sociali altrettanto noti
€ legali ollo storia di questo stroordinario vino (Royal
Oporto, Real Companhia Vinicola, Real Companhia dos
Vinhos do Porto). Oggi € il maggior produttore di Porto
e proprietario della maggiore estensione di vigneli nella
storico valle del Douro.

ORIGINE: PORTOGALLO
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LATE BOTTLED VIMTAGE 20" RUBY 19° TAWNY 19° WHITE 13*
Con wna spedifica temnica di produzions, il Late Bottled Una miscela di giovane corposo Porto  Lostile pidpopolaredel Portoéimdubbiamente E' composto da una sapiente miscela di
Vintage & prodotto nelle annate mighon e anginato da imecchiate per 3 anni. Di colore vermiglio il Tawny. Invecchiato per ben 5 anni in barili di diversi Porto bianchi [predominanza della
una singola reocolta ma imbottigliato & anni dopo, Ca- scuro con aroma fruttato e note di bacche  gquerda, elegante e piacevolmente fruttato, si Malvasia Fina), rigorosamente selezionati e
ratteristica distintiva & [a maturazione in legno dhe o selvatiche. dice sia “l'aperitiva ideale” per i Francesi e “la imeacchiati in tini di rovere, con una media di
rende pil morbido ed elegante faclitandone il consumeo bevanda del pomeriggio® per i Portoghesi & anni, Un Porto giovane con colore dell’erba

immedizto. secca B uvetta com aromi di frutta dolce.
Malto equilibrato, eccellente aciditd e lunga
persistenza. Lin partner fantastico per il Foie

Cras.

2599 2017 bt¥5cl Gprxct 1382 bt 7hcl Gpzact 1383 bt75cl Gpzxct 1355 bt75cl Gpzxct
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AGED 10 ANMI 20*

1] ‘-I:_l_','.l; l!'_lel:;'I_-:_:- 10 Years f.,n.'l.'ll_',' ¢ Compasto da una mi
scela di Porto di diverse annate, rigonosamente selezio-
nati & imvecchiati in botti di rovere di primna qualita per
raggiungere wna media di 10 anni

1390 Apged 10 astuccio 75 Gpzxct

AGED 20 AMMI 20*

Le g lasck maturare e malti anni un buon Porto in
barili di quercia, questo perdera il classico colore rosso
acceso @ divemtera ambrato, Cosi e per il Parto imec-
chiate 20 anni, con aromi e spezie, liquinzia, noce, vani-
@lia, frutta. Tawny elegante, ricco ed equilibrato,

1391 Aged 20 astuccio 75¢cl GBpzxct

AGED 40 ANMI 20°

Invcchitato P ben 40 annd nella silenzosa ma intensa
atmosfera pluricentenaria delle cantine di Real Com-
panhia Velha, questo Tawny & al corretto punto di ma-
turazione, La sua qualita & eccelsa. Inimitabile ving ricce
di storia

1392 Aped 40 astuccio 75¢cl Bpzxct



